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ADL : Focus sur un acteur économique

Parce que le commerce
équitable ne concerne
plus seulement les pe-
tits paysans du Sud,
nous avons voulu faire
un focus sur des agri-
culteurs de chez nous
qui doivent, eux aussi,
souvent faire face a la
mondialisation... Thier-
ry et Mathieu Dufey ont
créé, avec quelques
agriculteurs de la ré-
gion, une coopérative qui leur permet de vendre
leur lait a un prix juste !

Nous sommes sur le magnifique site
de la ferme de Grainchamps. Depuis
quand la famille Dufey exploite-t-elle
la ferme ?

La ferme, avec le site qui entoure le cha-
teau, fait partie de la propriété de la fa-
mille Drion. Nous sommes la 5éme géné-
ration sur la ferme. Javais repris en
1989 et Mathieu, mon fils,
travaille avec moi depuis
2016.

Que produisez-vous sur
la ferme ?

C’est une ferme d’élevage
bovin. Nous avons la race
Holstein pour la produc-
tion de lait et la race Blanc
Bleu Belge pour la pro-
duction viandeuse. Les
deux productions sont
commercialisées via des
petites coopératives que
nous avons créées avec d’autres agricul-
teurs. La coopérative « Les Saveurs d’Ar-
denne » pour la viande. Vous pouvez la
trouver chez Colruyt. Et la coopérative « Le
lait de la Baraque » pour la vente du lait qui
se fait uniguement en circuit court.

Le lait de la Baraque est une toute jeune
coopérative. Comment est-elle née ?

En effet, elle est toute jeune puisqu’elle ne date
que de février 2021. Elle est née suite a plusieurs
crises du lait et au fait que les prix n’évoluaient pas
au fil des années alors que les charges ne font
qu’augmenter. Nous nous sommes regroupés a
huit fermes familiales avec les mémes convictions
pour la créer. La coopérative du lait de la Ba-
raque est unique en Europe car nous la gérons en-
tierement nous-mémes.

Quel est I’avantage de travailler sous forme de
coopérative ?

Nous réduisons les intermédiaires entre le produc-
teur et le consommateur et nous gardons la mai-
trise du produit tout au long de la chaine de trans-
formation, de la production a la commercialisation.
Ce systéme nous permet de sécuriser, de stabiliser
et de faire évoluer nos prix de vente et ainsi rece-
Voir un prix rémunérateur pour notre lait. Le lait est
mis en Tetra Pack par une petite laiterie indépen-

dante de Flandre, gérée par un agricul- m

teur dans sa propre ferme et certifiée

« Carbone neutre ». Cette laiterie était la seule a
nous donner la certitude que c’est bien notre lait qui
en ressort et non le lait d’autres agriculteurs.

Sur ’emballage du lait, on peut lire « De patu-
rage extensif », qu’est-ce que ¢a signifie ?

Le paturage extensif est la base de notre systéme !
Il s’agit d’'une méthode d’élevage caractérisée par
une faible densité d’animaux a I'hectare, en opposi-
tion a I'élevage intensif. Ce mode d’élevage per-
met la sauvegarde d’une biodiversité dans nos ré-
gions ainsi que la captation d’une grosse quantité
de carbone par les prairies.

De plus, lalimentation du bétail re-
pose sur la production de fourrage
réalisé directement sur la ferme.

Le lait de la Baraque est défini par
un cahier des charges qui regroupe
plusieurs critéres. Le paturage ex-
tensif en fait partie. Dans ces cri-
téres, nous retrouvons aussi le cir-
cuit court, la valorisation des pro-
duits issus de l'agriculture, 'absence
d’OGM ou encore le Tetra Brik recy-
clable a 100%.

Ou les consommateurs peuvent-
ils trouver le lait de la Baraque ?
Le lait est distribué dans tous les
petits commerces de produits
locaux via le réseau Solidaire-
ment qui assure la logistique.
Vous le retrouverez également
dans les magasins de franchisés.
Mais nous n’avons volontaire-
ment pas voulu le commercialiser
en grandes surfaces. Aux alen-
tours de Tenneville, vous le re-
trouverez chez Biofarm, a la che-
vrerie du moulin du Wez, au
Proxy Delhaize,... ainsi qu’'au
groupement d’achat GACoeur de
I'Ourthe.

La coopérative a-t-elle des pro-
jets pour I’avenir ?

Nous avons débuté avec du lait demi-écrémé. Le
lait entier vient de sortir et nous avons de la de-
mande pour du beurre et de la créme... c’est donc
en cours de réflexion. Et pourquoi pas, a terme,
créer notre propre laiterie... ?!

Retrouvez la Ferme de Grainchamps et le lait
de la Baraque sur Facebook :

n Facebook/Ferme de Grainchamps
Facebook/Lait de la Baraque
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