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ADL : Focus sur un acteur économique

A Laneuville-au-bois,
Kevin et Emilie ont
décidé de rouvrir le
restaurant « Le Repos
du Moineau » tenu
pendant 20 ans par
les parents d’Emilie.
Et c’est pour le plus
grand plaisir de nos
. papilles que nous ac-

( %) cueillons la nouvelle !
Nous avons rencontré Kevin qui nous a parlé
de ce beau projet...

Kevin, quel est I’historique de ce batiment ?
Mes beaux-parents, Philippe Lambert et
Claudine Otjacques, ont rénové la ferme fa-
miliale pour en faire un hétel-restaurant qu’ils
ont tenu de 1996 jusqu’'a leur pension, en
2016. Mon épouse et moi-méme nous
sommes installés ici il y a quelques années
et nous avons eu envie de redonner a ce lieu
son ame d’autrefois. Nous avons donc tout
réaménagé ! Les chambres sont ouvertes
depuis juillet 2021 et nous

avons ouvert le restaurant ’

le 17 décembre.

Garder le méme nom
pour I’établissement
vous tenait a cceur ?

Nous avons gardé le nom
Le Repos du Moineau par
respect des lieux et du
travail fourni pendant 20
ans par mes beaux-
parents. Et puis c’est un
établissement qui avait
déja sa renommeée autrefois.

Quel est votre parcours ?

J’ai entamé une formation en restau-
ration a 'lFAPME que jai terminé en
2009. Suite a quoi j'ai fait mes armes
dans deux restaurants renommés : La Table de
Maxime a Our et Les 4 Saisons a Marche-en-
Famenne ou je travaille encore actuellement a
temps partiel.

Un passage a I'Hétel Van der Valk a Arlon lors de
son ouverture m’a permis d’aborder le secteur hé-
telier. Cette expérience a été un challenge impres-
sionnant car la structure est énorme et les mentali-
tés complétement différentes.

Quelle a été votre motivation a rouvrir le restau-
rant ?

Durant le confinement, suite a la fermeture des res-
taurants, je ne travaillais pas et jai commencé a
proposer des plats a emporter. 1l y a eu un réel
engouement pour ma cuisine et les clients deman-
daient si on allait rouvrir le restaurant.

J'ai toujours révé d’ouvrir mon propre établisse-
ment. C’est vraiment grace a mes clients si nous
nous sommes lancés maintenant sinon nous au-
rions attendu encore un peu.

Quelle est la capacité de I’établissement ?
Au niveau hébergement, nous avons 3 chambres

de deux personnes et 2 chambres fami-
liales.

Co6té restaurant, la salle peut accueillir

jusqu’a 30 personnes maximum. Avec un

cbté de la salle pour les plus grandes tablées et
une autre partie plus intime.

Et au niveau de la carte ?

La carte est limitée mais elle changera tous les
mois, avec de nouvelles découvertes a chaque fois.
Nous ne proposons pas une multitude de plats car
nous voulons donner la priorité a la qualité et la
saisonnalité des produits. Je voudrais également
travailler un maximum avec les producteurs locaux.
Nous parlons de cuisine « bistronomique ». C’est
une cuisine raffinée mais tout a la
fois gourmande. Contrairement a
la cuisine gastronomique, nous
travaillons des produits que les
gens connaissent et il y a de la
quantité dans l'assiette !

Quelle est votre philosophie ?
C’est avant tout le plaisir ! Le plai-
sir de partager, de transmettre ma
passion des bonnes choses. Mais
( | aussi le plaisir de voir les clients
| savourer et apprécier ma cuisine.

Quels sont vos jours d’ouver-
ture actuellement ?

Les chambres sont ouvertes tous
les jours. Le restau-
rant, quant a lui, est
ouvert les vendredi et
samedi soir ainsi que
le dimanche midi.

Des projets pour le
futur ?

En avril, je travaillerai
a temps plein pour
mon établissement.
Ce qui nous permettra
d’ouvrir deux jours de plus. Ensuite, pour I'été,
nous aimerions aménager une terrasse a l'arriere
du batiment afin que nos clients profitent de la quié-
tude et de la beauté du jardin.

Laneuville-au-bois 17 r
6970 Tenneville

084/45.52.52 ~Repes - Wlowneaw
0478/53.79.97

info.lereposdumoineau@gmail.com
www.lereposdumoineau.be

Le Repos du Moineau

e Chambres & Restaurant —m

Retrouvez le Repos du Moineau sur Facebook :

Facebook/Le Repos du Moineau, Le Repas
du Moineau, Laneuville-au-bois
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